OBLIGACION 22. DE GENERALES

COMUNIDAD DE CUIDADO: HOGAR CASA SANTA MARIA
CONVENIO O CONTRATO: 7416 2021
FECHA: 29/09/2023

22.3. PLAN DE MEJORA VISITA SALUD PARA LOS REQUERIMIENTOS DEJADOS POR LA ENTIDAD SANITARIA
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CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS
1. EDIFICACIONES E INSTALACIONES

1.1
Localizacion y
disefio

*Alrededores del area
de servido comunica
con la zona de
serigrafia se observa
con baja frecuencia de
limpieza. Equipos en
desuso y sin
hermetisidad.

*El &rea del servido del
comedor no cuenta con
hermeticidad total en

las ventanas con rejilla.

*No se evidencia una
separacion fisica
adecuada para el area
de servido.

*Se realizd proceso de
limpieza, desinfeccion y
organizacion por parte
del talento humano de
servicios generales de
Santa Maria, y el
personal de otros
convenios cada 15
dias.

*Poner anjeos en 6
rejillas de ventilacion en
ventanas.

*Poner refuerzo en
parte inferior de la
puerta del lado de San
Miguel.

*Separar el espacio de
servido.

*28/09/2023

*26/08/2023

*30/11/2023

*Servicios
generales.

*Mantenimient
0

*Mantenimient
0

*Mantenimient
0

*Se colocaron anjeos en
todas las ventanas.

Pendiente.




1.2. *Union entre piso a la *Pintar las medias *30/11/2023 | *Mantenimient | *Pendiente.
Condiciones pared se observan con | cafias con pintura 0
de pisos y desgaste. époxica.
paredes. *
*El &rea del servido- *Se debe poner un sifon | *30/12/2023 | *Mantenimient | *Pendiente.
comedor no cuenta con | dentro del comedor. 0
un drenaje-sifon.
*No cuenta con la *Se debe terminar la *30/12/2023 | *Mantenimient | *Pendiente.
totalidad de acabado pared con ladrillo junto 0
entre pared y hornode | al horno..
ladrillo.
1.3. Techo, *En los marcos de las *El area de *25/09/2023 | *Mantenimient
iluminaciony | claraboyas del area de . 0
ventilacion comedor con presencia

en algunas zonas de
corrosion.

*El techo del area de
servido-comedor no
cuenta con forma de
accesibilidad para
realizar la limpieza,
desinfeccion y

retira el acrilico
(claraboya) y se realizar
limpieza y pintado.




1.4 *El area de servido de | * Se debe instalar *30/12/2023 | *Mantenimient | *Pendiente
Instalaciones | alimentos no cuenta lavamanos de pedal. 0.
sanitarias con lavamanos de

accionamiento no

manual.

*Limitado implemento * Se colocan toallas *15/09/2023 | * Técnico

para el secado de desechables. ambiental.

manos en el servicio.

*Recipiente del servicio | * La caneca del bafio *15/09/2023 | *Técnico

sanitario no es de es de tapa tipo Vaivén, ambiental.

accionamiento no se debe cambiar por

manual. una de pedal.

*No se observan enlas | * Se pondran las piezas | *25/08/2023 | *Técnico

proximidades de publicitarias necesarias ambiental

lavamanos avisos o con la informacion

advertencias al solicitada.

personal sobre la

necesidad de lavarse

las manos luego de

usar los servicios

sanitarios, después de

cualquier cambio de

actividad y antes de

iniciar las labores de

produccion.

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS
2.1. *En el érea del servido: | *Cambiar las parrillas *30/12/2023 | *Mantenimient | *Pendiente realizar estas
Condiciones | disefio de parilla de de los fogones de la 0 acciones. Durante el mes
de equipos y | estufa con corrosion. estufa en desuso o de septiembre 2023 se
utensilios. tapar con una lamina de realizo limpieza y
aluminio todo el espacio desinfeccion.

de los fogones.




*Caja isotérmica para
transporte de alimentos
con desgaste.

*Se observan un
recipiente fracturado.

*Gabinete del meson de
lavado y estufa
presentan algunas
zonas con oxido.

*Cambio de caja de
icopor negro.

*Cambio de recipiente.

*Lijar para quitar el
oxido y pintar o poner
anticorrosivo.

*31/10/2023

*31/10/2023

*31/10/2023

*Tecnologo de
alimentos y
dreade
compras

*Tecnologo de
alimentos-
compras.

*Mantenimient
0

*Mantenimient
0.

15/09/2023 4:19:07 p.m.
iCarrera 90 149-73

S

*Pendiente.

*Se realiza el cambio del
recipiente fracturado.

*Pendiente.

Durante el mes de
septiembre 2023 se
realiza limpieza y
desinfeccion al mueble, y
se deja fuera de servicio.




3. 8:06:29ama T

145975 .

*Disefio de equipos: *Tapar totalmente el *31/10/2023 | *Mantenimient | | ,
parrilla horno de dificil horno, no con angeo si 0 Pondients
limpieza y desinfeccion, | no con alguna lamilla Durgnte BLmce.0e
al interior del disefio de | de facil limpieza. septiembre 2023 se
materiales no higiénicos [EpieR Ipiczdy
sanitarios, estos no se desmfe_c_;t_:gp.. =
encuentran en uso lo
que facilitan el
anidamiento de plagas.
“Algunastapas de | g erezar las puntas | *31/10/2023 | *Mantenimient | e fionte
palanganas estan de las tapas. o
abolladas en las
puntas.
3. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.3. Practicas | *No se encuentra *Se implementa uso de | *30/09/2023 | Tecndlogo de
higiénicas validado el cambio de | bata por parte de los alimentos 15/09/2023. TU .
indumentaria para auxiliares de enfermeria suba P
ingreso al area de que apoyan el servicio s _"
servido y comedor para | de alimentacion. -,
los manipuladores que
salen del &rea.
4. REQUISITOS HIGIENICOS
4.3. Manejo *No se ha establecido *Los alimentos que se | *15/0/2023 | Tecnologo de | *Se tiene formato de
de registros de control de | deban dar posterior al alimentos - | registro de control de
temperaturas | temperaturas con el fin | fiempo normal de manipuladore | temperatura de los

servido, se mantendran




de detectar cualquier en el servicio de S, alimentos.
incumplimiento de alimentos garantizando
especificaciones, es el | temperaturade 4°Cy
excoidesdimentos calentarlos al momento
; " de entregarlos a los
susceptibles al rapido adultos que por alguna
crecimiento de razén no esté al
microorganismos momento de servido
durante el tiempo de general.
espera. Deben
emplearse
temperaturas altas
mayores a 60 °C o
bajas a 4 °C (solicita el
ente que se implemente
un documento que nos
permita garantizar
trazabilidad de
temperatura. Solicita
un bafio Maria).
44 *No se observan * La avena en *19/09/2023 | Tecndlogo de | *Se dicta capacitacion el
Condiciones alimentos empacados hojuelas a alimentos. dia 19 de septiembre de
de debidamente marcados o manipuladore | 2023, en el acta N° 327,
almacenamie | en el area de servido. | @dministrar en la 5, en la cual se menciona
nto derivacion este hallazgo, se explica
dietaria alta en el porque no es adecuado
; mantener los alimentos
fibrasevaa
fuera de las temperaturas
solicitar a diario adecuadas y sin rotulo, y
en el tiempo de se refuerzan procesos de
comida refrigerio limpieza y desinfeccion.
de la mafana.
5. SANEAMIENTO
5.2. Residuos | *No se dispone con *Se pondra un sifon *30/10/2023 | Mantenimient | Pendiente colocar
liquidos sistema de drenaje- dentro del comedor. 0 drenaje-sifon en el area
sifon para la disposicion del comedor.
de aguas residuales de
procesos de lavado del
servido-comedor.
5.3. Residuos | *Cuarto temporal de *Arreglar/cambiar *31/10/2023 | *Mantenimient | Pendiente.
solidos residuos ordinarios baldosas rotas, ajustar 0

pisos fracturados,
techos en mal estado,
no cuentan con sistema
de drenaje-sifén. En su
interior se comparte con
poceta, no cuenta con
rejilla a carcamo, puerta
con deterioro, sistema

el techo, instalar sifon,
poner rejilla en carcamo
y ajustar puerta,
arreglar la instalacion
eléctrica.




de iluminacion no

funciona.
5.5. Limpieza | *Baja frecuencia de * Se aumenta la *15/09/2023 | *Tecnologo de
y desinfeccién | limpieza y desinfeccion | frecuencia y alimentos-
de areas, en areas de servido- seguimiento a las servicios
equipos y comedor, zonas de acciones de limpieza y generales.
utensilios. techo, equipos fuera de | desinfeccion de estos
uso, horno y parrillade | espacios.
disefio de ladrillo,
gabinete de lavado-
estufa, gramera, mesas
en sus partes interiores
y sillas.
*No se cuenta con listas | * Se adicionaran los *25/08/2023 | *Tecnologo de
de chequeo para el lugares y elementos alimentos-
area de servido que faltantes a las listas de servicios
verifique condiciones de | chequeo generales.
limpieza y desinfeccion
a equipos en zona de
servido (el meson de
servido, la estufa fuera
de servicio, el gabinete,
el horno)
5.6. Soporte | En el programa de Se adicionaran los *15/09/2023 | *Tecnologo de | Se realiza lista de
documental limpieza y desinfeccion | lugares y elementos alimentos- chequeo.
de en lista de chequeono | faltantes a las listas de servicios
saneamiento | valida condiciones de chequeo generales.
verificacion de los
procesos en el area de
equipos de utensilios en
zona de servido.
[TEMS DEL FOTO DEL ACCIONES A FECHA DE | RESPONSAB FOTO DE LA
ACTADE HALLAZGO REALIZAR SUBSANA LES SUBSANACION O
VISITA CION ACTIVIDAD REALIZADA
AS02N14140
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1.1. *No cuentan con *Mantenimiento en las | 29/09/2023 | Mantenimient

continuidad completas | medias cafias de las 0

de uniones entre diferentes areas de

paredes en el area de procesos.

procesos. *Colocar rejilla en el

*Uniones redondeadas | sifon del area de pre

entre pisos y paredes alistamiento.

carecen de e

mantenimiento.

*Sifén sin rejilla en area

de pre alistamiento.
1.2. *Estructuras de *Realizar 29/09/2023 | *Mantenimient

utensilios y equipos, mantenimiento en 0, area de

mesas, y estanteria con | utensilios y equipos, compras y

presencia de corrosién, | mesas, y estanteria. tecndlogo de

carecen de *Se retiran utensilio de alimento.

mantenimiento. cabo de madera, y se

*Utensilios con cabo de | gestiona la compra de

madera, perdida de utensilios.

superficie lisa. *Retirar la nevera.

*Cauchos de nevera *Mantenimiento en

con deterioro. cuarto frio.

*Cuartos frios carecen

de mantenimiento.
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